
Jamón ibérico 10€ - 18€

Selección de quesos Castellón 10€ - 18€ 
con nueces, pasas y mermeladas

Ensaladilla '15 Tapas' 9€  
con pepinillo, perlas de samón y langostinos

Ensalada de queso de cabra 12€ 
con nueces, pasas, tomatitos y vinagre balsámico

Ensalada de tomate y ventresca 12€ 
con olivada, aceituna negra, huevo duro, 

guindillas y mézclum

Patatas bravísimas 5€ - 8€ 
con piel, salsa brava y ajoaceite 

Alcachofas con huevos y jamón 15€

Sashimi de salmón 14€ 
con salsa japo, mayonesa de soja, cebolla                    

morada, pepinillos y nueces

Pulpitos 17€ 
a dos cocciones con parmentier violeta y romescu

Calamar de la lonja 18€ 
con verduritas, salsa verde y tinta

NUESTRA SELECCIÓN DE TAPAS

CONTIENE
GLUTEN

LÁCTEOSCRUSTÁCEOS FRUTOS
DE CÁSCARA

HUEVOS APIOPESCADO MOSTAZACACAHUETES GRANOS
DE SÉSAMO

ALTRAMUCESSOJA DIÓXIDO DE
AZUFRE Y
SULFITOS

MOLUSCOS

POSTRES

Jamón ibérico

Patatas bravísimas

Ensalada de queso de cabra

Alcachofas con huevo y jamón ibérico

Wok de sepia

Secreto ibérico

Jamón ibérico 

Selección de quesos de Castellón

Ensalada de tomate y ventresca

Sashimi de salmón

Alcachofas con huevo y jamón

Pulpitos

Chuletón de vaca madurado

MENÚ '6 TAPAS' MENÚ '7 TAPAS'

Tarta de calabaza 6€ 
Con helado de leche merengada

Tiramisú 6€ 

Tarta de queso con coulís frutos rojos 6€

Torrijas 6€ 
Con helado de turrón

Meloso de chocolate 6€ 
Con crema de vainilla

30€ por persona 
(Mínimo 2 personas)

35€ por persona 
(Mínimo 2 personas)

Calamar a la andaluza 17€ 
con mahonesa de wasabi y romescu

Chuletillas de conejo crujientes 15€ 
rebozados con quicos y salsa de mango y mostaza

Steak tartar 20€ 
con encurtidos, cebolla morada   

y yema de huevo al soplete

Bacalao gratinado 18€ 
con pisto, ajoaceite y langostinos

Canelones 16€ 
de rustido tradicional

Ravioli de rabo de toro 16€ 
con crema de boletus y nueces

Secreto ibérico con chips 17€ 
con salsa de boniato y chips de yuca

Hamburguesas de buey 16€ 
del Valle de Esla con crema de queso de Castellón y 

alcachofas con mostaza en grano

Manitas de cerdo 18€ 
deshuesadas, rellenas de carrillera  

y salsa de jamón, boletus y piñones



D.O. CAVAS / ESPUMOSOS

Gramona Imperial 27€

At. Roca 20€

A.O.C CHAMPAGNE

Bauchet 24€

D.O. VALENCIA
Mestizaje 19€

Venta del Puerto 18€

D.O. ALICANTE
Enrique Mendoza (Syraz) 20€

D.O. PRIORAT
Els Pics 22€

Camins del Priorat 24€

D.O. MONTSANT
Planella 19€

D.O. MADRID
Las Retamas 18€

El Regajal 22€

D.O. MALLORCA
12 Vlts 22€

D.O. JUMILLA
Juan Gil 12 meses 19€

Clio 42€

D.O. RIBERA DEL DUERO
Antídoto 21€

Finca Resalso 17€
Emilio Moro 29€

Carmelo Rodero 20€
Avan 19€

Pago de Capellanes Crianza 34€

D.O. RIOJA
Ostatu Crianza 17€

Luis Cañas 20€
La Montesa 20€

Baigorri Crianza 19€ 
Lindes de Remelluri San Vicente 22€

D.O. BIERZO
Pétalos del Bierzo 24€

D.O. CÁDIZ
Garum 19€

V.T. EXTREMADURA
Habla del Silencio 20€

VINO TINTO

D.O. VALENCIA
El Novio Perfecto 16€

D.O. RUEDA
José Pariente 19€

Manía 17€

D.O. RIBEIRO
Quinta Do Avelino 18€

D.O. MOSEL
St. Urbans-Hof (Riesling) 24€

D.O. RIAS BAIXAS
Envidia cochina 23€

Castel de Fornos 16€

Zarate 20€ 

D.O. VALDEORRAS
Quinta da peza (Godello) 17€

D.O. RIOJA (Rosado)
Gran Feudo 14€

VINO BLANCO Y ROSADO
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